
Em Espírito Santo do Pinhal,
uma vinícola convida
brinde ao pôr do sol
Localizada a apenas 190 km de São Paulo, Pinhal, conhecida por sua
produção de vinhos e cafés, é um promissor destino turístico: Bonventi

O outono ficou ainda mais
elegante em Espírito Santo do
Pinhal, pacata e charmosa cida-
de do interior paulista, locali-
zada a apenas 190 km da capi-
tal paulista e a 98km de Campi-
nas. Turistas que buscam esse
promissor destino turístico, co-
nhecido por suas vinícolas e
produtoras de café de extrema
qualidade, agora podem conhe-
cer um novo atrativo, que une
vinhos e gastronomia de primeira
linha, que irá valorizar os produ-
tores de insumos da região.

Inaugurada há algumas se-
manas em sistema de soft
opening para convidados, a Vi-
nícola & Hospedaria Bonventi,
situada no tradicionalíssimo
reduto italiano de Santa Luzia,
abre suas portas para os aman-
tes do vinho e da boa comida.
Um dos atrativos mais procu-
rados é o sunset, que oferece
aos visitantes a oportunidade
de apreciar e celebrar o pôr do
sol entre vinhedos e cafezais. E
entre uma taça e outra.

Ao som de música de quali-
dade, o público poderá apreciar
o indescritível entardecer do
outono neste belíssimo lugar,
com paisagens tipicamente interi-
oranas. Tudo isso degustando al-
guns dos rótulos da casa, de pro-
dução própria, saboreando tábu-
as de frios e queijos frescos ou
experimentando brusquetas que
mesclam sabores únicos.

Em algumas semanas, o
restaurante da vinícola estará
funcionando a todo vapor e o
cardápio já está sendo elaborado
pela Chef Mayra Arlanch. O cen-
tro gastronômico funcionará para
almoço e jantar, sob reservas, e, ao
final da tarde, haverá um cardá-
pio exclusivo para o sunset.

O imenso salão, totalmente
envidraçado, favorece a vista
do pôr do sol para quem prefere
um ambiente mais quentinho e
aconchegante. Já os amantes
daquele friozinho agradável tí-
pico do outono podem assis-
tir  ao espetáculo da nature-
za em algumas das espregui-
çadeiras ou sofás espalhados
em uma área ao ar livre.

A Vinícola Bonventi está situ-
ada em uma área de 108,9 mil hec-
tares, o equivalente a 4,5 alqueires
paulista. A imponente sede, com ar-
quitetura moderna e peculiar, está en-
cravada no meio da propriedade.
Para onde se olha, há plantações
de uvas e cafés a perder de vista.

Nova safra e vindima - Ape-
sar de aberta ao público há poucas
semanas, a Bonventi já vem pro-
duzindo uvas desde abril de 2021.
Entre as variedades estão a Syrah
e Sauvignon Blanc. De acordo com
o casal Juliana e Alex Cannos, pro-
prietários do empreendimento, em
breve a vinícola entrará em sua
segunda safra, com previsão de
envasamento de 14 mil garrafas já
para o mês de julho, proveniente
de sua safra anual de inverno.

No entanto, 80% da área de
plantio da vinícola é formada pela
produção de café, que será comer-
cializado no local, onde também
poderá ser degustado. A bebida se
destaca por sua alta qualidade, já
que provêm de grãos de café arábi-
ca. A Bonventi, inclusive, já expor-
tou 150 sacas para a Itália.

Ainda de acordo com o ca-
sal, entre os projetos da Bon-
venti está a implantação de um
empório para a comercialização de
vinhos e cafés de produção própria,
além de produtos artesanais pre-
parados por produtores de Es-
pírito Santo do Pinhal e região.

Outro atrativo será a realiza-
ção de vindimas. A estreia será já
a partir deste mês de julho, quan-
do os turistas poderão visitar os
vinhedos, vivenciar a experiência
de colher os cachos de uvas e, cla-
ro, degustar os vinhos jovens da
safra anterior. As visitas serão re-
alizadas duas vezes ao dia, pela
manhã e à tarde. Para a experiên-
cia ficar ainda mais divertida, os
visitantes poderão aproveitar e fa-
zer um pique nique, com direito a
tábua de frios. Já os turistas que
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Diversão em Cena
apresenta espetáculo
sobre pais e filhos

O Diversão em Cena, progra-
ma para formação de público para
teatro infantil promovido pela
Fundação ArcelorMittal, com
apoio da Prefeitura de Piracicaba,
por meio da Semac (Secretaria
Municipal da Ação Cultural), apre-
senta neste domingo (16), às 16h,
Estórias Brincantes de Muitos
Paizinhos, no Teatro Municipal
Erotídes de Campos, o Teatro
do Engenho. A entrada é gra-
tuita e os ingressos devem ser
retirados uma hora antes do iní-
cio da apresentação. A duração é
de 50 minutos e indicada para cri-
anças a partir de 5 anos.

Estórias Brincantes de Mui-
tos Paizinhos é um teatro sobre a
relação entre pais e filhos, ressal-
tando o respeito que se deve ter
pelas diferenças individuais de
cada ser humano, quer seja ele pai
ou filho. No enredo, os Tingas,
três simpáticos e oníricos perso-
nagens, buscam um Pai, um norte
que oriente para a escolha de ca-
minhos e dê um jeito no mundo,

que todos temos o dever de cui-
dar. O projeto Diversão em Cena,
que acontece há 14 anos, é o maior
programa de formação de público
de teatro infantil do país. É patro-
cinado pela ArcelorMittal por meio
do Proac-ICMS da Secretaria da
Cultura, Economia e Indústrias
Criativas de São Paulo. Conta com
apoio da Prefeitura de Piracicaba
por meio da Semac (Secretaria Muni-
cipal da Ação Cultural). Nesta tem-
porada, o projeto prevê ainda até
novembro mais 10 apresentações
de espetáculos diferentes na cida-
de, com uma curadoria centrada
na diversão de toda a família.

SERVIÇO - Diversão em Cena
apresenta Estórias Brincantes
de Muitos Paizinhos. Domin-
go (16), às 16h, no Teatro
Municipal Erotídes de Cam-
pos, no Parque do Engenho
Central (avenida Dr. Mauri-
ce Allain, 454). Classificação:
5 anos. Entrada gratuita. In-
formações: 3403-2600.

Teatro Erotides de Campos será palco para o espetáculo

Isabele Neri

preferirem ficar mais tempo po-
derão se hospedar na própria vi-
nícola, que possui cinco moder-
nas e aconchegantes acomoda-
ções, todas com vista para as plan-
tações de uva e café. Elas são equi-
padas com smart TV, ar climati-
zado quente ou frio, banheira
com vista, cama pillow top, fri-
gobar, cafeteira, guarda-roupas
e mesa para refeições ou trabalho.
O café da manhã é servido nos
quartos e entregue em um car-
rinho carregado de guloseimas
deliciosas e fresquinhas.

Depois de um dia intenso
de passeios pelos vinhedos, de-
gustações de vinhos e ter vi-
venciado as experiências gas-
tronômicas da Bonventi, nada
melhor que tomar um banho re-
vigorante com ducha de alta pres-
são ou banhar-se na banheira
de imersão, com direito a ame-
nities pra lá de cheirosos.

SERVIÇO
Vinícola & Hospedaria Bonven-
ti. Endereço: Estrada Vicinal
Agenor Mondadori, Km 5 |
Santa Luzia | Espirito Santo do
Pinhal, SP. Telefone/Reser-
vas: 11 9 7825 8555. Insta-
gram: @vinicolabonventi.

Um dos atrativos mais procurados é o sunset, que oferece aos visitantes a oportunidade de apre-
ciar e celebrar o pôr do sol entre vinhedos e cafezais
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TANCHAGEM O QUE É, E PRA QUE SERVE?

O Tô Aqui de hoje, destacou sobre: "Tanchagem
e seus benefícios".  No próximo domingo estarei
aqui novamente com muitas novidades para você.
Obrigada pela genti l  atenção dos leitores do Jor-
nal A Tribuna Piracicabana, aos meus ouvintes,
fãs e admiradores que me acompanham na rádio
Funchal FM, com o Tô Aqui,  de volta, segunda à
sexta-feira, às 10hs do Brasi l  e às 14 de Portu-
ga l .  Acesse  e  ouça  a t ravés  do  s i t e :  h t t ps : / /
r a d i o f u n c h a l f m . c o m ,  h t t p s : / /
radiofunchalfm.l isten2myshow.com/ amantes da
nobre arte das Bonecas de pano KM, no si te:  ht-
t p s : / / b o n e c a s k m . c o m ,  p e l o  w h a t s a p p
+551197822-3809 e com muitas novidades no ins-
tagram, https:/ / instagram.com/bonecas_km. ht-
tps:/ /karolmathos.com, "Um chá, um l ivro e o si-
lêncio. Isso é tudo". Desejo a todos uma ót ima
semana. Bei j inhos da Karol Mathos.

Artesã ,  des igner  e  es t i l i s ta ,  Karol  Mathos  compart i lha  suas  artes  na  página  Tô  Aqui .
Nesta  edição  vamos  destacar  as  pr inc ipais  propriedades  da  bebida,  como a  proteção
d a  p e l e ,  a u m e n t o  d a  i m u n i d a d e  e  o u t r o s  b e n e f í c i o s  p a r a  a  s a ú d e .

Olá querido leitor (a) sou a
Karol Mathos, paulistana, resi-
dindo hoje na linda cidade de
Piracicaba, amante do universo
artístico, artesã, designer e esti-
lista de modas para bonecas de
pano, cantora, locutora, colunis-
ta, apresentadora e animadora
de palco e TV, agora todos os
domingos em nossas edições.
Hoje vamos comentar sobre suas
ações e propriedades anti-infla-
matórias, o chá de tanchagem é
um excelente aliado no tratamen-
to das inflamações de boca, gar-
ganta, pele, gastrointestinais e
das vias urinárias.

 A tanchagem é uma das
plantas mais benéficas para a
saúde, mas é pouco conhecida. A
folha é nativa da Europa, mas
também pode ser encontrada nas
regiões Sul e Centro-Oeste do
Brasil. Popularmente conhecida
por suas ações e propriedades
anti-inflamatórias, o chá de tan-
chagem é um excelente aliado
para a saúde da pele, além de aju-
dar também na imunidade. Abai-
xo, O Tô Aqui ensina como pre-
parar o chá e explica sobre os seus
principais benefícios. A tancha-
gem é usada como remédio ca-
seiro no tratamento das inflama-
ções de boca, garganta, pele, gas-
trointestinais e das vias urinári-
as. A bebida é rica em proprieda-
des que ajudam na saúde da pele,
dos cabelos, assim como no tra-
tamento de resfriados e infecções.
Entre as principais propriedades,
destacam-se os antioxidantes.

Claro que ir ao médico e usar
os remédios prescritos, depen-
dendo da infecção, é fundamen-

A Tanchagem é uma das plantas mais benéficas para a saúde, mas é pouco conhecida. A folha é nativa da
Europa, mas também pode ser encontrada nas regiões Sul e Centro-Oeste do Brasil

tal, especialmente no caso de in-
fecções urinárias, que podem exi-
gir o uso de antibióticos. Mas o
chá pode ser um bom complemen-
to no tratamento, desde que seu
consumo seja acertado com médi-
co ou nutricionista.

Dicas Tô Aqui
Chá Tanchagem
Ingredientes: 3 a 4 gramas de

folhas secas ou frescas de tancha-
gem - 240 ml de água

Modo de preparo: Ferva a
água e, em seguida, retire-a do
fogo; Coloque as folhas de tancha-
gem na água quente; Deixe repousar
por cerca de 3 minutos; Deixe amor-
nar, coe e beba até três xícaras por
dia. Benefícios para a saúde

Segundo a especialista, na
medicina popular a tanchagem
pode ser usada no tratamento das
inflamações bucofaringeanas, dér-
micas, gastrintestinais e das vias
urinárias e o uso de seu extrato
metanólico no tratamento de cân-
cer tem sido estudado. Além dis-
so, a planta possui propriedades:
Antioxidante; Antimicrobiana;
Antisséptica; Expectorante; Anti-
inflamatória; Anti-hipertensiva;
Cicatrizante; Gastroprotetora;
Hepatoprotetora;

A nutricionista, Dra Flora
destaca alguns dos principais
benefícios do chá de tanchagem
para a saúde: Protege a pele -
Com a presença de antioxidan-
tes, como flavonoides e taninos,
a tanchagem ajuda a prevenir
e tratar problemas de pele. For-
talece a imunidade - A tancha-
gem é também uma fonte de
vitamina C. E isso ajuda a for-

talecer o sistema imunológico,
auxiliando na prevenção de gri-
pes e resfriados; Combate a
constipação (prisão de ventre)
- A mucilagem, presente na
composição da folha de tancha-
gem, ajuda a combater a prisão
de ventre agindo como um la-
xante natural no intestino. As-
sim como todo medicamento, é
importante levar em considera-
ção todas as recomendações de
especialistas antes do consumo
da bebida. Por isso, a dosagem
usual depende da necessidade
da tanchagem. Para uma reco-
mendação específica,procure
um profissional nutricionista
fitoterápico ou médico da área.
Cuidados e contraindicações

Ao utilizar a quantidade re-
comendada, a bebida não apresen-
ta toxicidade e é bem tolerada pelo

organismo. Caso seja consumi-
do em doses altas, pode haver
efeitos colaterais como náusea e
vômito. Além disso, a tancha-
gem não é indicada a pacientes
cardiopatas, gestantes e lactan-
tes por falta de pesquisas especi-
alizadas que atestem a seguran-
ça de consumo. Também não é
indicado para pacientes com
pressão baixa (hipertensão arte-
rial), pois abaixa a pressão, além
de pacientes com alguma obs-
trução intestinal. Lembrando
que o chá de tanchagem não
deve substituir tratamentos mé-
dicos prescritos para condições
específicas; ele pode ser usado
como um complemento à saúde,
mas não como uma solução úni-
ca para problemas de saúde gra-
ves, ok. Você aceita uma xícara
de chá bem quentinho? kk
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Esalq destaca potencial
de sistemas para reduzir
emissões de gases

A agricultura brasileira tem
avançado continuamente em di-
reção a uma produção mais sus-
tentável. Desde a introdução do
sistema de plantio direto, há mais
de 50 anos, até a evolução para
sistemas integrados de produção
agropecuária, como a integração
lavoura-pecuária (ILP) e lavoura-
pecuária-floresta (ILPF), o país
tem adotado soluções baseadas na
natureza para aumentar a produ-
tividade das culturas e mitigar os
impactos ambientais.

Atualmente, o Brasil é refe-
rência mundial no uso de práticas
de manejo sustentáveis na agro-
pecuária, com mais de 35 milhões
de hectares cultivados sob siste-
ma de plantio direto e mais de 17
milhões de hectares em sistemas
integrados de produção agropecu-
ária. No entanto, ainda há cerca
de 110 milhões de hectares de pas-
tagens pouco produtivas e em al-
gum estágio de degradação.

Sistemas como o plantio dire-
to, sistemas integrados de produ-
ção agropecuária e pastagens re-
cuperadas no Brasil estão incluí-
dos em projetos de agricultura de
baixo carbono (ABC+) e, interna-
cionalmente, são considerados
práticas de Climate-Smart Agricul-
ture (CSA). A CSA visa transfor-
mar e reorientar a agricultura
para alcançar maior sustentabili-
dade e resiliência econômica, soci-
al e ambiental, garantindo a segu-
rança alimentar e mitigando as
emissões de gases de efeito estufa.

Nas próximas décadas, a
agropecuária brasileira enfrenta o
desafio de aumentar simultanea-
mente a produção de alimentos,
fibras e energia, enquanto reduz
as emissões desses gases, que
atualmente correspondem a
cerca de 25% das emissões na-
cionais, com o metano (CH4)
entérico da atividade pecuária
sendo a principal fonte.

Foi nesse contexto que pes-
quisadores do Centro de Energia
Nuclear na Agricultura (CENA) e
da Escola Superior de Agricultura
Luiz de Queiroz (Esalq) da Uni-
versidade de São Paulo desenvol-
veram um estudo, publicado na
renomada revista Journal of Cle-
aner Production.

De acordo com o Prof. Mau-
rício Roberto Cherubin, professor
do Departamento de Ciência do
Solo da Esalq e vice-diretor do Cen-
tro de Estudos de Carbono em
Agricultura Tropical (CCARBON),
"neste trabalho buscamos respon-
der a seguinte pergunta: Qual é o
potencial de mitigação das
emissões dos gases de efeito es-

tufa (CO2, CH4 e N2O) com a ado-
ção de práticas de CSA no Bra-
sil?" Para isso, os autores reali-
zaram um estudo sistemático da
literatura científica sobre as me-
dições desses gases no campo, já
revisadas por pares e publicadas.

De acordo com Dr. Wander-
lei Bieluczyk, pós-doutorando no
CENA/USP e primeiro autor do
artigo, "converter áreas de pasta-
gens degradadas e agricultura
convencional para práticas de CSA,
especialmente para sistemas inte-
grados de produção, tem elevado
potencial para mitigar a emissão
de gases. Isso inclui a redução das
emissões de CH4 entérico por pro-
duto (como por quilograma de car-
ne produzido) e o funcionamento
do solo como um dreno de CH4".
Dr. Bieluczyk destaca ainda que
"a quantidade de dados de emis-
sões de gases do efeito estufa me-
didas a campo ainda é baixa no
Brasil, dificultando extrapolações
(com baixa incerteza) para todos
os biomas brasileiros".

O estudo revelou que há pou-
cos pesquisadores e instituições
atuando nessa área em importan-
tes regiões do país, como norte e
nordeste, evidenciando a necessi-
dade de apoio à infraestrutura e
recursos para aumentar o núme-
ro de estudos em regiões de baixa
representatividade espacial.

O artigo também enfatizou a
busca por aprimoramentos meto-
dológicos e oportunidades de pes-
quisa, incluindo a urgência de pri-
orizar medições frequentes de
CO2, CH4 e N2O em múltiplos sis-
temas de CSA ao longo de vários
anos. Segundo o prof. Cherubin,
"isso permitirá cálculos confiáveis
de balanço de carbono e removerá
barreiras decorrentes da falta de
resultados abrangentes para im-
plementar programas de certifica-
ção e incluir sistemas de CSA no
mercado de carbono e em outros
mecanismos de finanças verdes".

Os autores finalizam refor-
çando que os resultados deste es-
tudo são importantes para refinar
o inventário nacional de gases do
efeito estufa, bem como servem de evi-
dência científica sobre o potencial de
soluções baseadas na natureza,
apoiando novas políticas, projetos
e investimentos no Brasil.

O estudo está vinculado às
atividades de dois Centros de Es-
tudos da USP: o Centro de Estu-
dos de Carbono em Agricultura
Tropical (CCARBON) (FAPESP #
2021/10573-4) e o Centro de Pes-
quisa para Inovação em Gases de
Efeito Estufa (RCGI) (FAPESP/
SHELL # 2020/15230-5).
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Evento terá programação de
palestras sobre agronegócio

A Coplacana (Cooperativa dos
Plantadores de Cana do Estado de
São Paulo), comprometida em ofe-
recer o melhor em atendimento,
produtos e capacitação aos seus
cooperados, promove o 3º Ciclo de
Palestras e Mostra Tecnológica,
um evento totalmente gratuito que
acontecerá no dia 19 de junho,
das 8h às 18h30, no Salão No-
bre do COPLACAMPO. O espa-
ço está localizado na Rodovia
do Açúcar SP 308, km 157, bair-
ro Taquaral (próximo à antiga
Unimep, campus Taquaral).

Com inscrições abertas a
todos, o ciclo visa atualizar os
participantes sobre os temas
mais relevantes do agronegócio,
além de apresentar novas tec-
nologias e serviços que impul-
sionam a produtividade e a ren-
tabilidade das lavouras.

A confirmação de presença
para o 3º Ciclo de Palestras e
Mostra Tecnológica da Copla-
cana pode ser feita pelo site ht-
tps://bit.ly/3CicloPalestras. As
vagas são limitadas, portanto,
é importante garantir a parti-
cipação o quanto antes.

Para o Gerente de Técnicas
Agronômicas da Coplacana, Fran-
cisco Severino, "a realização de um
evento técnico e científico é de re-

levante importância para os coo-
perados, já que este é considerado
um encontro de integração entre
os participantes, onde podem ad-
quirir novos conhecimentos e tro-
car experiências que agregam no
seu campo profissional".

"O encontro, com foco nos
cooperados da Coplacana, irá con-
tribuir no processo de aprimora-
mento profissional, bem como com
a atualização das pesquisas e dos
avanços da ciência. Além da ino-
vação, irá propiciar o relaciona-
mento entre profissionais e o co-
nhecimento de novos colegas ge-
rando laços importantes. Será um
momento em que os temas apre-
sentados irão nortear o trabalho
dos cooperados transmitindo in-
formações importantes, sempre
buscando a difusão de novas tec-
nologias e o compartilhamento de
informações". O evento contará
com a presença de especialistas
renomados do mercado, como
João Rosa, Diretor do Pecege Con-
sultoria e Projetos; Vitor Pasqui-
ni, Gerente de Desenvolvimento de
Negócios Agro do Sicredi; Rodri-
go Salgado R. de Carvalho, Gestor
de Negócios da DMB; Rafael Za-
não Soares, da Yeb; Fábio de Oli-
veira Cruz, da StoneX; e David Va-
cari Conchon, do Sicredi.
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Festa de São João do Tupi acontece nos dias 22 e 23
Festa celebra a devoção da comunidade a São João com uma programação religiosa, incluindo missas e bênçãos conduzidas pelo pároco da Igreja de São José

Segunda-feira
(17/06), às 19h.
Filme: The Song of Flying
Leaves. Direção: Armine Anda -
Armênia. Uma viagem aos
sonhos através do encontro
entre Suna, uma menina de 12
anos que usa folhas como
cobertor, e um velho que possui
um conhecimento secreto. Uma
reflexão sobre a amizade entre
pai e filha, professor e aluno,
adulto e criança, e o caminho que
pode transformar o impossível em
possível. As letras inventadas
no filme são inspiradas em
antigos símbolos armênios.

Fi lme: Sikat Subar: a Hidden
Colorful Feather. Direção:
Diogo Pessoa de Andrade -
Portugal Um retrato social
através do papel e simbolis-
mo do galo na cultura t imo-
rense, confrontando a
tradição com a ética e as
necessidades humanas
básicas. Uma viagem a uma
prática milenar e controversa
em Timor-Leste e ao seu
impacto na sociedade, desde
a luta pela independência e
resolução de confl i tos até às
prát icas cerimoniais,  econo-
mia, emprego, saúde pública
e dinâmica de género. Uma
visão profunda sobre as
complexidades de uma
sociedade pós-confl i to em um
dos países mais jovens do
mundo.

O mês de junho marca o
início das tradicionais festas ju-
ninas, e uma das celebrações
mais esperadas é a Festa de São
João do distrito de Tupi, em Pi-
racicaba. Este ano, a festa ocorre-
rá nos dias 22 e 23 de junho, sába-
do e domingo, seguindo o forma-
to de dose dupla adotado no ano
passado, após a interrupção cau-
sada pela pandemia.

Para garantir o sucesso do
evento, uma grande equipe de vo-
luntários tem trabalhado no pla-
nejamento e na operação da festa,
que espera receber cerca de 40 mil
pessoas. A entrada é livre, e a ren-
da obtida será destinada à manu-

tenção das atividades da Paró-
quia de São José.

A festa celebra a devoção da
comunidade a São João com uma
programação religiosa, incluindo
missas e bênçãos conduzidas pelo
pároco da Igreja de São José, pa-
dre Carlos Roberto Dóllo. Além
disso, a festa contará com diver-
sas atividades artísticas e gastro-
nômicas, destacando-se a prepa-
ração de leitoas, frangos, cuscuz,
entre outras iguarias, e várias
atrações musicais, com destaque
para a dupla Duduca e Dalvan,
que se apresentará no domingo.

A Paróquia de São José está
localizada na Rua São José, 163,

Tupi, Piracicaba. Para mais infor-
mações, os interessados podem li-
gar para (19) 3438-7146.

HISTÓRIA DA FESTA - An-
tonio Carlos Angolini, morador local e
voluntário, relembra que o evento co-
meçou de forma modesta em 1934, com
uma festa de rua nas proximidades da
residência de Pedro L. Basso, onde ha-
via uma fogueira na esquina onde hoje
é a Casa Paroquial. A festa de São João
do Tupi, como é conhecida atualmente,
foi oficialmente organizada pela primei-
ra vez em 23 de junho de 1940, sob a
liderança de João Francisco Basso, Car-
los De Sordi e Chiquinho Batista, com
o apoio dos moradores locais. (Co-
laboração Celso Gagliardo)

PROGRAMAÇÃO
Sábado - 22/06

- A partir das 11h: Abertura das barracas e início do serviço de almoço no Salão
Principal, com bebidas e comidas típicas, incluindo cuscuz, quarto de leitoa,

leitoa à pururuca e frango à passarinho.
- 15h: Santa Missa com a bênção de São João.

- 16h: Início das atrações musicais no palco.
- 18h: Continuação do atendimento no salão.

Domingo - 23/06
- 10h: Santa Missa com a bênção de São João.

- 11h: Retomada do serviço de alimentação no Salão Paroquial, continuando após as 18h.
- 16h: Início das atrações musicais, incluindo apresentações de Rafinha Sanfoneiro,

Claudemir & Moisés, Sheba Projeto Modão e Duduca e Dalvan.
- 18h: Levantamento do mastro e acendimento da fogueira, culminando à meia-

noite com a queima de fogos.

IIIIINTERNACIONALNTERNACIONALNTERNACIONALNTERNACIONALNTERNACIONAL

Biblioteca Municipal recebe Mostra Livre de Cinema
A Mostra Livre de Cinema, uma

mostra internacional de filmes de cur-
ta e longa-metragem que acontece
de forma itinerante em mais de 20
cidades do estado de São Paulo, che-
ga à sétima edição com exibições em
Piracicaba, na Biblioteca Munici-
pal Ricardo Ferraz de Arruda Pin-
to. O espaço, mantido pela Prefeitu-
ra, por meio da Semac (Secretaria
Municipal da Ação Cultural), exi-
be a Competitiva Internacional, na
primeira semana de exibição, de
17 a 21/06, sempre a partir das 19h
e com entrada gratuita.

A cada dia, serão exibidos um
curta e um longa-metragem den-
tro da parte competitiva interna-
cional da mostra. A mesa de jura-
dos é composta por Gilberto Algar-
ra, Daniela Carneiro, Leandro Al-
meida e Maurici Scarpari, que de-
cidirão os vencedores de 2024.

O projeto, produzido pela
Frame7 Cinema e realizado pelo
Ministério da Cultura e Governo
do Estado de São Paulo, por meio
da Secretaria da Cultura, Econo-
mia e Indústrias Criativas, conta
com o apoio da Prefeitura, por
meio da Semac, do Misp (Museu
da Imagem e do Som de Piracica-
ba) e da Biblioteca Municipal.

A mostra evidencia a cres-
cente produção independente do
cinema nacional e internacional,
feito na maioria das vezes sem
patrocínios ou uso de verbas pú-
blicas. O evento também contará
com diversas atividades que pro-
movem o desenvolvimento de
mercado audiovisual, economia
criativa, fomento de público e di-
fusão do cinema brasileiro atra-
vés do CF3 Creative Film Finan-
ce Forum - Fórum de Negócios

Audiovisuais, Mercado e Internet,
evento voltado ao mercado audio-
visual, de cinema, televisão, inter-
net e novas mídias.

Em 2024, o CF3 acontecerá de
forma gratuita como encerramen-
to da Mostra Livre de Cinema, nos
dias 12, 13 e 14 de julho no Teatro
Municipal Erotídes de Campos, o
Teatro do Engenho, e contará com
palestras, expositores, pitchings,
além outras diversas atividades que
auxiliam no fomento do mercado
audiovisual, cultural e educacional.

SERVIÇO - Competitiva Inter-
nacional da Mostra Livre de Ci-
nema. De segunda, 17/06, a sex-
ta-feira, 21/06, às 19h, na Biblio-
teca Municipal Ricardo Ferraz de
Arruda Pinto. Rua Saldanha Ma-
rinho, 333. Entrada gratuita. In-
formações: 3403-2600.

A festa de São João do Tupi, como é conhecida atualmente, foi oficialmente organizada pela primeira vez em 23 de junho de 1940

Deixa, com Zezé Motta, será exibido na terça-feira (18)

PROGRAMAÇÃO

Terça-feira
(18/06), às 19h
Filme: Deixa. Direção: Mariana
Jaspe - Brasil. Zezé Motta é
Carmen, uma mulher que
vivência sua última noite de
liberdade antes do marido sair
da prisão.

Filme: The House That Stood.
Direção: Antonella Spirito -
Itália. San Pietro Avellana, sul
da Itália, 1943. Camillo, um
adolescente, vê sua vida virar
de cabeça para baixo quando,
um dia, alguns soldados alemães
em retirada começam a usar a
pousada de sua família como
base de operação. Em meio a
uma guerra que parece não ter
fim, Camillo tem muito mais em
mente; e o mais importante
primeiro, convidar Bianca, sua
paixão de longa data, para um
primeiro encontro. O mundo
parece um pouco menos feio,
mesmo que por um momento,
até que algo muda suas vidas.

Quarta-feira
(19/06), às 19h
Filme: Mesokosmos. Direção:
Welket Bungué - Brasil. Um corpo
humano se move pela natureza.
Cinética corporal misturada com
contemplação criativa sustentada
pela síncope narrativa de uma
ecologia de relações, existencia-
lismo e pensamento filosófico
convertido em linguagem

cinematográfica. Como encontrar
na imagem os códigos que agregam
essencialmente a relação entre o
humano-animal-ontológico e a
natureza-essência.

Filme: Crônicas de Uma Jovem
Família Preta. Direção: Davidson
D. Candanda - Brasil. Hellena e
Lucas formam um casal negro e
o pequeno Dom é fruto dessa
união. Hellena é dançarina e
trancista; Lucas trabalha como
bartender e Dom está prestes a
completar dois anos. Mesmo com
pouco dinheiro, Hellena e Lucas
decidem fazer uma grande festa
para comemorar o aniversário do
filho.

Quinta-feira
(20/06), às 19h
Filme: Cida Tem Duas Sílabas.
Direção: Giovanna Castellari
Peixoto - Brasil. A costureira
Cida, de 60 anos, precisa
assinar um documento no local
de trabalho, mas não consegue
ler o que diz. Com a ajuda da
professora da neta, ela se
interessa pela alfabetização e,
ao mesmo tempo, passa a
questionar coisas que aconte-
cem no seu trabalho.

Fi lme: The Front of Invisibles.
Direção: Sara Reginel la -
I tál ia. Documentário que
mostra o confl i to ucraniano
sob a perspectiva da frente
russa. Filmado entre agosto e

setembro de 2022, o documen-
tário apresenta o ponto de vista
da população que vive nos
territórios atualmente sob
controle russo. Este ponto de
vista foi pouco demonstrado no
Ocidente. Dos bairros bombar-
deados de Donetsk às praias
de Mariupol, das celebrações em
Lisichansk à vida quotidiana nos
edifícios destruídos de Severodo-
netsk, dos abrigos da fábrica
Azovmash ao antigo centro de
detenção de Stanitsa Luganskaja.

Sexta-feira
(21/06), às 19h
Filme: Engole o Choro. Direção:
Fabio Rodrigo - Brasil. Num bairro
pobre da periferia de São Paulo,
Anderson, um adolescente negro,
rouba a moto do pai. Ele quer se
tornar homem acabando com anos
de exclusão e rejeição, mas terá
que enfrentar aquilo com que
nunca foi ensinado a lidar: seus
sentimentos. Numa sociedade
racista, como podem os homens
negros superar esta realidade?

AVISO DE LICITAÇÃO
AVISO DE LICITAÇÃO - PREGÃO ELETRÔNICO - REGISTRO DE PREÇO Nº 28/2024

Comunicamos que está aberta a licitação do Pregão Eletrônico- Registro de Preço nº 28/2024,
Processo: 374/2024, que tem por objeto a contratação de empresa para SERVIÇOS DE
CONFECÇÃO DE UNIFORMES.  As propostas serão acolhidas com início no dia 18/06/
2024, às 10:00 horas até às 08:00 horas do dia 02/07/2024. O início da sessão de
disputa de preços ocorrerá às 09:00 horas do dia 02/07/2024. Deve ser observado o
horário de Brasília. O Pregão Eletrônico será realizado em sessão publica por meio da
Internet, por intermédio do Sistema BNC - acessível em www.bnc.org.br . O edital com-
pleto encontra-se à disposição no Departamento de Compras e Licitações, sito a Rua
Valentim Amaral 748, no horário das 08h30 às 17h00. Fone: (19) 3481-9223 ou através
do site: https://www.saopedro.sp.gov.br/licitacoes-publicas ou www.bnc.org.br . São Pe-
dro, 14 de junho de 2024. Thiago Silvério da Silva - Prefeito Municipal

Esta publicação custou R$ 132,00 aos cofres públicos

Filme: Eulália. Direção: Igor
Moreira - Brasil. Eulália é uma
mulher simples que vive um
casamento tóxico. Com poucos
amigos e sem perspectivas de
futuro, ela procura um emprego
para conquistar sua indepen-
dência. Após descobrir que o
marido é traficante, ela toma
coragem para sair de casa,
mas descobre que a vida da
mãe corre perigo e precisa
encontrar uma solução rápida
para salvá- la.
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ECOPECOPECOPECOPECOPARQUE EM SARQUE EM SARQUE EM SARQUE EM SARQUE EM SANTANTANTANTANTA CLARA D'OESTEA CLARA D'OESTEA CLARA D'OESTEA CLARA D'OESTEA CLARA D'OESTE
O "Grandes Lagos Thermas" é um resort localizado em Santa

Clara D'Oeste (SP), um destino feito para a família e conta com
Hotel, Parque Aquático, Camping e total integração com a natu-
reza, com diversão e hospitalidade para todas as idades.

Tem piscina de ondas e também de bolhas, ambas abasteci-
das com água quente até 38º C, boa opção para qualquer época.

Toboáguas; playground aquático para alegria da criançada; rio len-
to; e Octopus, atração que conta com 7 toboáguas, 2 escorregadores,
esguicho d'água, e grande balde que todos apreciam.

Excelente monitoria para crianças a partir dos 3 anos.

Na foto do Grandes Lagos Resort:  Parque Aquático em Santa Clara d'Oeste.

Tatuí, inaugurando obras.

TTTTTAAAAATUÍ INATUÍ INATUÍ INATUÍ INATUÍ INAUGURA COMPLEXUGURA COMPLEXUGURA COMPLEXUGURA COMPLEXUGURA COMPLEXO CULO CULO CULO CULO CULTURALTURALTURALTURALTURAL
Foi inaugurado pela Prefeitura de Tatuí, Complexo Cultural

abrangendo o Museu da Imagem e do Som e o Memorial do
Rugby 1928, um veículo raro da Durant Motors (fabricado em
New Jersey, nos Estados Unidos).

As obras foram aprovadas pelo Conselho Municipal de Turis-
mo e concretizadas graças à três convênios com o Governo do
Estado de São Paulo (Dadetur), sendo eles de 2019, 2021 e
2022, totalizando R$1.350.056,51.

O prefeito de Tatuí, Miguel Lopes Cardoso Júnior, reafirmou
na ocasião: "- A inauguração  desse Complexo Cultural represen-
ta não apenas a entrega de um espaço físico, mas sim a concre-
tização de um sonho coletivo, que visa enriquecer a vida cultural
de Tatuí e oferecer novas oportunidades de cultura e turismo
para a população e para os visitantes".

Tal Complexo, inaugurado com a presença do Secretário de
Estado Roberto de Lucena, é parte integrante do famoso Museu
Histórico de Tatuí, cidade de grande demanda turística.

Visite Tatuí

TURISMO EM STURISMO EM STURISMO EM STURISMO EM STURISMO EM SANTANTANTANTANTA CLARAA CLARAA CLARAA CLARAA CLARA
Onde o Rio Grande se encontra com o Rio Paranaíba para

formar o Rio Paraná é também onde três Estados fazem divisa:
São Paulo, Minas Gerais e Mato Grosso do Sul.

É justamente aí, no noroeste do Estado paulista, que se en-
contra a cidade de Santa Clara d'Oeste, uma graciosa cidade
integrada no rol das que têm potencial turístico respeitável e um
clima adorável.

A cidade se organizou para receber os visitantes.
Tem agradado tanto, que muita gente lá se instalou em ele-

vado número de ranchos.
Além do seu parque aquático e outros atrativos turísticos,

vale lembrar que a apenas 15 km estão Três Fronteiras e Santa
Fé do Sul. Visite Santa Clara d'Oeste.

Portal em Santa Clara d'Oeste (SP)

ooOoo

ALALALALALTTTTTA MOGIANA UNIDA MOGIANA UNIDA MOGIANA UNIDA MOGIANA UNIDA MOGIANA UNIDAAAAA
Trata-se de região há tempos aglutinada pela Cia. Mogiana

de Estrada de Ferro a qual lhe passou o seu charme.
São 10 cidades onde despontam natureza, cultura e re-

ligiosidade. São elas: Altinópolis, Cajuru, Cássia dos Coquei-
ros, Luiz Antônio, Santa Rita do Passa Quatro, Santa Rosa
do Viterbo, São Simão e Tambaú.

Grutas, cachoeiras, rapel, igrejas, santuário, casas da
cultura, morro do cruzeiro, belas praças típicas do nosso In-
terior, e também onde se encontra o Jequitibá Rosa mais
antigo do Brasil, voos livres, e sempre festas em todas es-
sas cidades durante o ano todo.

As cidades se juntaram harmoniosamente, incentivando ne-
gócios ligados ao turismo, à cultura e ao meio ambiente.

Como eles dizem em sua publicidade: Tudo em uma úni-
ca região!

Gruta do Itambé, em Altinópolis (SP).

ooOoo

(Texto de Jarbas Favoretto, MTb 32.511 -  junho/2024)

ASSOCIAÇÃO DE SAÚDE DOS FORNECEDORES DE
CANA DE PIRACICABA E REGIÃO – HFC SAÚDE, inscrita
no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas do Ministério da
Fazenda (C.N.P.J.-M.F.) sob n.º: 15.022.430/0001-81, registrada
nos termos da Lei nº 6839/80, no Conselho Regional de Medicina
do Estado de São Paulo sob n.º 954033, com registro na Agência
Nacional de Saúde Suplementar (A.N.S.) sob o n.º 41.873-1 e
classificada nesta como Medicina de Grupo, com sede a
Rua Rafael Aloisi, n.º 51 – Jardim Monumento, na cidade de
Piracicaba, no Estado de São Paulo, vem NOTIFICAR, devi-
do a impossibilidade de comprovar o recebimento da notifi-
cação postal via AR dos Correios, seus consumidores abai-
xo mencionados sobre o cancelamento do contrato do plano
de saúde devido inadimplemento superior ao prazo de 60
(sessenta) dias consecutivos no ano contratual, de acordo
com o artigo 13, parágrafo único, inciso II da Lei 9656/98.

546.489.188 -** - N° 10312700001007 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65284
472.115.698 -** - N° 10354900001006 de Inscrição como Cli-
ente da Operadora Contratada – Título 65385

304.736.058 -** - N° 10274500001007 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65280

128.915.266 -** - N° 10362300001006 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65270

429.371.138 -** - N° 10355800001002 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65265

357.337.268 -** - N° 10306100001001 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65747

221.696.008 -** - N° 10350800001001 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65798
055.352.308 -** - N° 10306900001006 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65792

269.273.758 -** - N° 10254200001007 de Inscrição como
Cliente da Operadora Contratada – Título 65683
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Carla Inforçato é proprietária
da empresa Brigadeiro &

Cia, Cantina Escolar e
gerente de marketing do

Passe de Letra.

RECEITINHAS
DA CARLINHA

Carla Inforçato.

Olá amigos, eu sou a Carli-
nha, e hoje vamos apresentar mais
uma receita fácil e rápida para você
preparar para sua família.  Esta-
mos no mês das festas juninas,
então vamos a uma das mais tra-
dicionais receitas desta s tão deli-
ciosas festas, e a receitinha de hoje
será CANJICA.

A receita de canjica é um clás-
sico das festas juninas de nosso
país. No Nordeste do Brasil, o doce
feite com milho branco e leite de
coco é chamado de mungunzá, mas
independente do nome ele conti-
nua um creme delicioso tempera-
do com cravo e canela, além de um
pouco de leite condensado para
quem prefere que ele fique um pou-
co mais doce. Esse quitute é per-
feito para comer na festa de São
João, em volta da fogueira, ou em
casa, num dia frio assistindo um
filme. Há até quem prefira comer
a canjica fria, já que ela fica ainda
mais cremosa depois de ficar de
um dia para o outro na geladeira.

PIOR QUE O XV SÓ O CORINTHIANS!

Daniel Campos é empresário e
enlouquecido pelo Nhô-Quim

Daniel Campo

Fala amigos torcedores es-
pero que estejam todos bem. Es-
tamos todos ansiosos para mais
uma estreia na poderosa copa
paulista, o clube que amamos
não tem jeito, e o título dessa
matéria um pouco agressiva
não acham rs, mas são os mo-
mentos semelhantes que esta-
mos vivendo fora de campo,
mas como diz o título pior que
a gente só o Corinthians. Como
tem gente incompetente nesse
meio de futebol, os dirigentes
deviam ser responsáveis crimi-

INCERTEZAS

João Luís de Almeida, Bacharel
em Administração, corredor e

quinzista sofredor!

João Luís de Almeida

Bom dia caros leitores!
No próximo dia 22 de junho o

Nhô Quim estreia na copa paulis-
ta 2024 contra o nosso tradicional
adversário o Rio Claro F. C. A equi-
pe que Leandro Samarone tem em
mãos é uma incógnita. Formada qua-
se que totalmente por jogadores
oriundos do sub 20 e com muito
pouca experiência em competições
profissionais a tendência é só par-
ticipar e não chegar muito longe!

Os atletas contratados para
compor (prefiro essa palavra,
pelo cartel não dá para chamar
de reforço) o elenco não nos
deixa muito animados.

Não digo que são jogado-
res ruins, muito pelo contrário,
acompanho as campanhas das

PREÇO DA IDOLATRIA

Pablo Oliveira Franco é
formado em Psicologia com

especialidade no trabalho
com os esportes

Pablo Franco

Depois de ter perdido o golei-
ro titular indo para um rival dire-
to no futebol brasileiro, o Corin-

thians acabou por sofrer mais uma
futura baixa a do mais novo golei-
ro titular, Carlos Miguel.

Goleiro esse que veio do In-
ternacional sem nenhum alarde e
assim seria o provável titular da
posição com a saída de Cássio.

A partir do momento que a
torcida corintiana soube da
saída já tinha traçado um novo
sucessor que seria não apenas
decisivo como também respal-
dado pelos milhões de apaixo-
nados. Seria muito bom se fos-
se da maneira que colocamos,
mas parece que ao saber disso
quis o destino mostrar que as-

Independente de quando você vai
comer essa canjica, receita é uma
sobremesa fácil e prática de fazer
e não precisa de muita experiência
na cozinha!

Ingredientes (10 porções)
500 g de canjica branca
01 lata de leite condensado
01 vidro de leite de coco
50 g de coco ralado úmido e

adoçado
01 litro de leite
08 colheres (sopa) de açúcar
Canela em pó a gosto

Modo de preparo (40min)
1-Lavar a canjica em água

corrente.
2-Deixar de molho por

aproximadamente  4  horas
com o açúcar.

3-Cozinhar na panela de pres-
são com 2 litros de água por, apro-
ximadamente, 20 minutos ou até
que esteja macia.

4-Coloque em outra panela se
necessário maior, acrescente o lei-
te, o leite de coco, o leite condensa-
do e o coco ralado.

5-Deixe ferver por 10 minu-
tos mexendo sempre para não
grudar no fundo da panela.

6-Desligue o fogo quando es-
tiver bem cremosa.

7-Polvilhe a canela em pó.

Está pronta então mais uma
deliciosa receitinha, semana que vem
voltamos com muito mais receitas
práticas e rápidas para vocês.

nalmente pelas "cagadas" que
fazem em seus clubes, não só
os gestores atuais, mas os an-
teriores também.

Falando de nós aqui em Pi-
racicaba, o clube com dívidas
que não param de chegar e o
dinheiro da venda do Beraldo
caiu e já está penhorado para qui-
tar algumas dívidas, e tem mais
dívidas chegando. Funcionários
sem receber e a maioria entrando
com ação judicial contra o clube e
fico me perguntando se não ti-
vesse esse dinheiro o que iria
acontecer iríamos falir?

Só consigo ver uma luz no
fim do túnel após as eleições
que estão por ocorrer, mas en-
quanto isso um time super. Li-
mitado de promessas para a
copa paulista sendo que temos
super. urgência de entrar no
cenário nacional novamente E
para piorar o clube foi rouba-
do nessa madrugada de terça
para quarta-feira aonde algu-

mas ferramentas foram leva-
das algumas máquinas danifi-
cadas e me pergunto para que
isso? Única coisa que vem na
minha cabeça que foi gente que
conhece muito bem o interior do
Clube e tem muita bronca não po-
demos acusar ninguém, mas nada
tira da minha cabeça que foi al-
guém que trabalhou dentro do
clube e não recebeu E no momento
de fúria fez o que fez no qual está
totalmente errado perde toda a
razão e tem que ser punido crimi-
nalmente por isso também.

Falando do Corinthians
como disse no título da maté-
ria pior que a gente só eles fo-
ram o cúmulo eles perderam
um patrocínio milionário como
perdeu salários estão atrasados
direitos de imagem toda recei-
ta para um clube cair de divi-
são, e os bastidores estão terrí-
veis, isso que a gente sabe que
teve esquema de laranja envol-
vido imagina o resto que a gen-

te não sabe não temos acesso
essa gestão do atual presidente
do Corinthians é terrível eu te-
nho acompanhado bastante os
clubes da capital e essa gestão
realmente é uma gestão devas-
tadora perdida nas entrevistas
Clara herança deixada pelo an-
terior, mas pior que anterior eu
diria, pois perdeu um patrocí-
nio milionário por besteira e
mesmo com valor do patrocínio
o clube deve muito imagina
agora o que vai ser nós Xinzis-
tas sofremos muito, mas me
desculpe não queria estar na
pele de um corintiano agora
realmente é agoniante.

Até quando vamos ter in-
competentes dentro do futebol,
minha única solução é eles res-
ponderem criminalmente pelos
seus atos, só assim iremos ter
mais responsabilidades e com-
petência dentro do futebol. Isso
vale para o Corinthians, para o
XV e para todos os times.

equipes de base do alvinegro e pos-
so garantir que temos bons valo-
res, garotos que num futuro não
tão longe vão dar muitas alegrias,
porém a inexperiência conta e
muito nesse momento.

Enfim, diante do quadro
atual e principalmente pela
questão financeira do XV, pou-
co espero dessa copa paulista,
tomara que a garotada nos pre-
sentei com uma boa surpresa.
Impressiona, a mim pelo me-
nos, como alguns torcedores
veem a situação do clube, muitos
em redes sociais ou em programas
esportivos dizendo que cansaram
do XV, que desistiram, me per-
gunto que tipo de torcedor é esse?

Evidente que tudo que vem
ocorrendo nesses últimos anos
cansa, mas existem saídas para
mudar esse cenário, começa pri-
meiro pelas eleições de outubro,
novos conselheiros, nova direto-
ria, com um a mentalidade mais
fresca, sem as mesmices que vi-
mos nesses tempos!

Também sobre as dívidas, que
hoje o XV se vê afundado, por pés-
simas gestões, eu tento ser otimis-
ta, é aquela história do copo meio
cheio e do copo meio vazio. Enquanto

muitos enxergam um clube as portas
da falência, eu, por tudo que já vi no
XV, penso que nunca o alvinegro
chegou tão perto de quitar quase
que totalmente suas dívidas e co-
meçar do zero e a partir disso, com
um planejamento buscar investi-
dores, patrocinadores e dotar o
clube de um patrimônio.

Patrimônio que o clube teve
roubado (essa é a expressão me-
lhor) durante muito tempo. Per-
demos o campo da Regente (Está-
dio Roberto Gomes Pedrosa), um
bem arrendado em 1915 pelo Capi-
tão Carlos Wingeter por cinco
anos, mas que em 18 de abril de
1918, por obra de seu presidente a
época o Dr. Antonio Augusto de
Barros Penteado, foi adquirido em
definitivo. O imbróglio também
sobre a cidade dos esportes, que
até hoje apesar de tudo que se
sabe, o XV não conseguiu reaver,
com um clube praticamente cons-
truído, alojamento para atletas e
tudo mais, taças que desaparece-
ram e por aí vai. O Nhô Quim, com
tudo que teve e "perdeu", era para
ser um dos clubes mais bem estru-
turados do interior de São Paulo!

Enfim, fico com as palavras
de meu amigo Nico Camolesi, sou

quinzista em qualquer situação,
quando está bem e quando está
ruim, mesmo que dispute o ama-
dor, não se contentar com a má
administração é até obrigação, mas
abandonar jamais!

No dia 12 de junho, en-
quanto muitos comemoravam o
Dia dos namorados, o basque-
te brasileiro feminino comemo-
rava 30 anos da conquista do
mundial em 1994, um título que
as meninas namoravam desde
a década de 70, com o 3° lugar
no mundialde 1971.

Paula, Hortência, Marta, Ja-
neth e cia eternizaram uma gera-
ção que durante anos bateu na
trave e que veio coroar um traba-
lho árduo que começou lá atrás
com Laís, Heleninha, Odila, Elzi-
nha, Nilza, Maria Helena, Normi-
nha, Jacy, Nadir, Marlene, Delcy
e Benedita.

Lamentar que a Ruth, nossa
Rutão, não estar mais entre nós,
uma garota trabalhada desde
nova por Maria Helena, que sem-
pre acreditou que só chegaríamos
mais longe quando trabalhássemos
buscar pivôs para brigar com as
gigantes chinesas e soviéticas.
Maria Helena estava correta!

sim como o futuro o futebol
também é incerto.

A partir do momento que CM
é alçado a titular, este acaba so-
frendo sondagens de times do ex-
terior e que quando esses times
chegam e descobrem que sua mul-
ta rescisória é baixa, o assédio só
aumenta. Algo que não pode ser
esquecido é que seu valor caiu de
223 milhões para 4, para um golei-
ro jovem, alto e rápido.

Essas notícias vêm para
aumentar o turbilhão de emo-
ções que o torcedores alvinegros
tem passado e também coloca
em cheque a seguinte questão:

Qual o preço da idolatria?
Muitos já o chamam de mer-

cenário, mas eu como psicólogo o
entendo como um traballhador da
bola. Antes de julgarmos essa ati-
tude, cabe a nós verificar se nós
não já fizemos algo parecido com
nossos trabalhos comuns, trocan-
do um lugar pelo outro pelas con-
dições mais vantajosas sejam fi-
nanceira, de reconhecimento ou de
benefícios.

Agora a pergunta que vem:
VOCÊ FARIA DIFERENTE?
Seja bem sincero na resposta,

já que esse é um princípio que nor-
teia muitas das nossas decisões.

As equipes DNA XV Sub-15 e
Sub-17 já sabem o caminho que
irão percorrer durante a segunda
fase do Campeonato Paulista de
suas respectivas categorias. Com
as divulgações das tabelas feitas
pela Federação Paulista de Fute-
bol, os times quinzistas tiveram
suas estreias nesta nova etapa con-
firmadas. Ambos atuarão no Es-
tádio Municipal Barão da Serra
Negra, em Piracicaba, no próximo
domingo, 16, diante de São José,
às 13h00, pelo Sub-15, e Corinthi-
ans, às 15h00, pelo Sub-17.

As duas partidas contam com
entrada gratuita. Na segunda fase,
os encontros continuam sendo
dentro das próprias chaves, em
turno e returno. Os dois primeiros
de cada uma delas se classificarão
para a terceira fase. Entre os mais
novos, o Alvinegro Piracicabano,
que avançou como o terceiro me-
lhor terceiro colocado, está no gru-
po 17, que tem ainda, além do clu-
be de São José dos Campos, Ca-
tanduva e Ibrachina. O Sub-17 do
XV de Piracicaba, por sua vez, fi-
cou em segundo no grupo 5.

O Nhô Quim está no grupo 22,
juntamente, além do Corinthians,
com Comercial de Tietê e Votupo-
ranguense. Pela segunda rodada,
o Alvinegro Piracicabano jogará fora
de casa, no sábado seguinte, dia 22, às
9h00, pelo Sub-15 (com o Catanduva,

no Estádio Municipal Silvio Salles, em
Catanduva), e às 11h00, pelo Sub-17
(com o Comercial de Tietê, no Es-
tádio José Ferreira Alves, em Tie-
tê). O XV de Piracicaba fecha o
turno retornando ao Estádio Mu-
nicipal Barão da Serra Negra.

No dia 29 (sábado), às 9h00,
o Sub-15 do Nhô Quim recebe o
Ibrachina, e o Sub-17, às 11h00, o
Votuporanguense. As ordens dos
jogos se invertem no returno, bem
como os mandos de campo. O Al-
vinegro Piracicabano, com o seu
Sub-15, vai a São Paulo, no dia 6
de julho (sábado), visitar o Ibra-
china, às 9h00, na Ibrachina Are-
na, e com o seu Sub-17, às 11h00,
o Votuporanguense, na Arena Dr.
Plínio Marin, em Votuporanga. A
volta a Piracicaba será somente no
dia 3 de agosto (sábado).

Na ocasião, o Sub-15 irá a
campo diante do Catanduva, às
9h00, e o Sub-17 com o Comercial
de Tietê, às 11h00. Os planteis
quinzistas encerram suas apari-
ções nesta nova etapa das compe-
tições fora de casa, no dia 10 de
agosto, também em um sábado,
com o Sub-15 atuando com o São
José, às 9h00, no Centro Esporti-
vo José Ely de Miranda, em Pin-
damonhangaba, e o Sub-17 com o
Corinthians, às 11h00, no Estádio
Alfredo Schürig, no Parque São
Jorge, na capital paulista.

Jogos do DNA XV Sub-15 na se-
gunda fase do Campeonato Pau-
lista - Grupo 17
16/06 (domingo) - 13h00 - XV de Piraci-
caba x São José - Estádio Municipal
Barão da Serra Negra, Piracicaba
22/06 (sábado) - 9h00 - Catanduva
x XV de Piracicaba - Estádio Muni-
cipal Silvio Salles, Catanduva
29/06 (sábado) - 9h00 - XV de Pi-
racicaba x Ibrachina - Estádio Munici-
pal Barão da Serra Negra, Piracicaba
06/07 (sábado) - 9h00 - Ibrachina x
XV de Piracicaba - Ibrachina Arena,
São Paulo
03/08 (sábado) - 9h00 - XV de Piraci-
caba x Catanduva - Estádio Municipal
Barão da Serra Negra, Piracicaba
10/08 (sábado) - 9h00 - São José x XV
de Piracicaba - Centro Esportivo José
Ely de Miranda, Pindamonhangaba

Jogos do DNA XV Sub-17 na se-
gunda fase do Campeonato Pau-
lista - Grupo 22
16/06 (domingo) - 15h00 - XV de Piraci-
caba x Corinthians - Estádio Municipal
Barão da Serra Negra, Piracicaba
22/06 (sábado) - 11h00 - Comercial
de Tietê x XV de Piracicaba - Está-
dio José Ferreira Alves, Tietê
29/06 (sábado) - 11h00 - XV de Pi-
racicaba x Votuporanguense - Es-
tádio Municipal Barão da Serra Ne-
gra, Piracicaba
06/07 (sábado) - 11h00 - Votupo-
ranguense x XV de Piracicaba -
Arena Dr. Plínio Marin, Votuporanga
03/08 (sábado) - 11h00 - XV de Pi-
racicaba x Comercial de Tietê - Es-
tádio Municipal Barão da Serra Ne-
gra, Piracicaba
10/08 (sábado) - 11h00 - Corinthi-
ans x XV de Piracicaba - Estádio
Alfredo Schürig, São Paulo
As categorias de formação do XV de
Piracicaba contam com a subvenção
de projetos federais.
Fonte: site do clube
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